
LISTA ATTREZZATURA MATERIALE CUCINA – SERVIZIO (APPALTO PRECEDENTE DA RIVEDERE CON GLI 
SPAZI E IL LEGAME MISTO) 

 
 
CASONE (dati a titolo indicativo) 
Self- servizio: 
- 1 carrello bagnomaria (1 vasca – 3 gn) 
- 2 vetrine refr long. min. 110cm 
- 1 mobile per pane e vassoio 
Servizio a tavola: 
- 2 carrelli bagnomaria (ciascun con 1 vasca – 3 gn) 
- 2 carrelli semplici per preparazione dei piatti  
Zona cucina: 
- 2 airoconvect forno conv.vap 
- 1 bagno maria 3GN 2 compartimenti  
- 1 cappa parete inox 304 + filtri + aspiratore 240x140 cm 
- 1 frigo 1 porta 400L 
- 1 frigo 2 porte 1430L 
- 1 freezer 1 porta 400L 
- 1 lavastoviglie capottina, 80 C/H 
- 1 stazione di lavaggio inox 
- 1 lavandino mani 
- mobile e/o mensili per stoccaggio piccolo materiale e alimenti secchi  
Zona ripostiglio: 
- banchi e armadietti (a secondo del personale) 
Zona refezione: 
- 1 fontana acqua 
- pattumiera raccolta differenziata 
 
 
MORESCO (dati a titolo indicativo): 
Self- servizio: 
- 1 carrello bagnomaria long. 200 cm (6 compartimenti)  
- 2 vetrine refr long. min. 160cm 
- 1 mobile long. 160 cm 
- 1 mobile d’angolo 
 
Zona cucina: 
- 2 airoconvect fornoconv.vap 
- 1 bagnomaria 3GN 2 compartimenti  
- 1 cappa parete inox 304 + filtri + aspiratore 240x140 cm 
- 1 frigo 1 porta 400L 
- 1 frigo 2 porte 1430L 
- 1 freezer 1 porta 400L 
- 1 lavastoviglie capottina, 80 C/H 
- 1 stazione di lavaggio inox 
- 1 carrello bagnomaria (ciascun con 1 vasca – 3 gn) 
- 1 bagnomaria 3GN 2 compartimenti  
- 1 cappa parete inox 304 + filtri + aspiratore 240x140 cm 
- 1 lavamano 
 
Per il Servizio 
- 2 carelli per preparazione piatti 



- pattumiera raccolta differenziata 
 
Zona refezione: 
- 1 fontana acqua 
- pattumiera raccolta differenziata 
 
Zona stoccaggio / 
- mobili e/o mensili per stoccaggio piccolo materiale e alimenti secchi 
 
Zona ripostiglio: 
- banchi e armadietti (a secondo del personale 
 


